GRAND|HYATT

GRAND HYATT SAO PAULO

CAFE DA MANHA BUFFET

O classico buffet de café da manha com produtos frescos e sustentaveis, com apresentagoes coloridas e leves, proporcionando ao cliente uma

experiéncia de café da manha de hotel. Buffet completo Minimo 20 pessoas, 2 horas de servico Taxa de 13% do servigo é aplicada

CONTINENTAL

Suco natural de laranja e melancia

Frutas da estagdo laminadas (3 tipos) ou salada de frutas da
estacao

BR L_l .l 6 Per Person

SAMPA

GRAND

Suco natural de laranja e melancia

Frutas da estagéo laminadas (3 tipos) ou salada de frutas da
estacdo

BR L.ZZ _l Per Person

FIT



Suco natural de laranja e melancia

Frutas da estagdo laminadas (3 tipos) ou salada de frutas da
estacdo

BRL.Z3.Z Per Person

Prices are subject to 13% taxable service charge

CAFE DA MANHA EMPRATADO

Suco natural de laranja e suco verde com gengibre

1 tipo de cereal a escolha (corn flakes, sucrilhos, Nescau Ball ou
granola)

BR L.l3.l Per Person

O classico cardapio de café da manha repleto de produtos frescos e sustentaveis com apresentacoes coloridas e leves, proporcionando ao cliente uma

experiéncia de café da manha de hotel. Minimo 10 pessoas, 2 horas de servi¢o Taxa de 13% do servico é aplicada

CONTINENTAL

Sucos de laranja e melancia

Frutas da estagdo laminadas (3 tipos) ou salada de frutas da
estacdo

GO GRAND

Suco de natural de laranja e melancia

Frutas da estagéo laminadas (3 tipos) ou salada de frutas da
estacdo



Variedade de queijos artesanais e frios

BR L_Z .Z 6 Per Person

Prices are subject to 13% taxable service charge

EXPERIENCIAS ESPECIAIS

Variedade de queijos artesanais e frios

1 tipo de cereal a escolha (corn flakes, sucrilhos, Nescau Ball ou
granola)

BR L.ZZ _Z Per Person

Itens especiais adicionais estdo disponiveis para elevar os buffets de café da manha existentes. Pregos por pessoa Taxa de 13% do servico é aplicada

PANQUECAS, WAFFLES OU RABANADAS

Doce de leite

BR LZ 6 Per Person

ADICIONE AO SEU CAFE DA MANHA

ESTACOES AO VIVO OMELETE E TAPIOCA

Presunto

BR L42 Per Person



QUENTES
e Ovos Beneditinos com salmdo curado
e Crogue monsieur com queijo emmental
e Misto-quente com queijo emmental

FRIOS
e Wrap sem gliten com homus de cenoura, vegetais grelhados e queijo vegano (vg)
e Torradas de pdo integral com avocado e cogumelos silvestres tostados (vg)
e Bagel com salmdo defumado, cream cheese e tomate marinado

BRL3 7 Per item

Prices are subject to 13% taxable service charge

CHEF'S COFFEE

Parte do programa do menu do dia do Hyatt, nosso Chef s Coffee foi projetado para facilitar o planejamento do seu evento - e também é a escolha

sustentavell Nosso Chef selecionou menus para cada dia para oferecer variedade e garantir que ndo repetimos opgdes. 30 minutos de servigo Taxa de
13% do servico é aplicada

CHEF'S COFFEE

Bolo do dia



Agua mineral

BR L 63 Per person

Prices are subject to 13% taxable service charge

COFFEE BREAK CLASSICO DA MANHA

Os “coffee-breaks” possuem cores vivas, sabores vibrantes, refrescantes e leves ao paladar. Temos opgoes selecionadas para cada dia da semana,
otimizando a produgao e evitando o disperdicio. 30 minutos de servigo Taxa de 13% do servico é aplicada

MENU I (SEGUNDA-FEIRA, QUINTA-FEIRA E MENU Il (TERGA-FEIRA E SEXTA-FEIRA)

DOMINGO) Mini bolo de coco com flocos de coco

Mini bolo de cenoura com topping de chocolate (v)

Ciabatta de manjericdo, presunto, tomate, alface e queijo

emmental

BR L 7 .l Per Person BR L 7 .Z Per Person

MENU 11l (QUARTA-FEIRA E SGBADO)

Mini bolo formigueiro com topping de chocolate



2 tipos de sucos

BR L 7 .Z Per Person

Prices are subject to 13% taxable service charge

COFFEE BREAK CLASSICO DA TARDE

Os “coffee-breaks” possuem cores vivas, sabores vibrantes, refrescantes e leves ao paladar. Temos opgoes selecionadas para cada dia da semana,
otimizando a produgao e evitando o disperdicio. 30 minutos de servigo Taxa de 13% do servico é aplicada

MENU | (SEGUNDA-FEIRA, QUINTA-FEIRA E MENU Il (TERQA—FEIRA E SEXTA-FEIRA)
DOMINGO) Cookies de aveia (v)

Cookies de chocolate

Baguete integral com lombo canadense, creme de parmesdo e

Baguette de cenoura com pastrame, cebola, pasta de tomate mix de folhas

seco,baconerelishdequelioazul T

................................................................................................................ BRL 71 rer person
BR L 7 .Z Per Person

MENU 11l (QUARTA-FEIRA E SGBADO)

Cookies de chocolate branco (v)



Minipdo de batata com requeijdo

BR L 7 .Z Per Person

Prices are subject to 13% taxable service charge

Personalize seu coffee manha e tarde

Este coffee é feito para atender op¢Oes selecionadas de acordo com as preferéncias de cada cliente e evento. Preco por pessoa, minimo de 20 pessoas
30 minutos de servigo Taxa de 13% do servico é aplicada

ADICIONE AO SEU COFFEE BREAK DOCES MONTE SEU COFFEE PERSONALIZADO

Barra de cereal (vg) 1 cookie ou barra de cereal
BOIOdebananaecane{a(vg) 2doces ...................................................................................................
BOIOdegmabaM .................................................................................. lsalgado ...............................................................................................
BOIOdecenowa 2sandU|CheS .........................................................................................
BOIOdeCOCO .......................................................................................... FrUtanaestagéofat‘adasﬁupos) .....................................................
BOIOdebatatadocecomCh‘a ............................................................. Frumsmelras(g“pog .........................................................................
BOIOdedocedele‘te(v) 2tlpOSdeSUCO5natura|S .....................................................................
Cro&santdecmcmatew) CafeChale‘te .......................................................................................
FInanClerdefrmasvermemasM Aguammeral .........................................................................................
Brownie de nozes (n) BRL92 rer person



Torta de ganache de chocolate (v)

BRL.Z5 Per item

Prices are subject to 13% taxable service charge

ADICIONE AO SEU COFFEE BREAK

Este coffee é feito para atender opgdes selecionadas de acordo com as preferéncias de cada cliente e evento Preco por pessoa, minimo de 20 pessoas

Taxa de 13% do servico é aplicada

DOCES - 1° OPCAO

Bolo de banana e canelaBolo de goiabadaBolo de cenouraBolo
de cocoBolo de doce de leiteCroissant de chocolateSonho de
creme de confeiteiroTota de ganache de chocolate

BRL 7 Per item

DOCES - 2° OPCAO

Muffin de baunilha com topim de chocolate com avelaMuffin de
chocolate com topim de doce de leiteBrowine de nozesEclair de
doce de leiteFolhado de frutas vermelhasMacarron de chocolate
ao leiteMini TiramisUiMini creme de chia com coco e coulis de
morango (vg)

BR Lg Peritem

Prices are subject to 13% taxable service charge

COFFEE BREAK A LA CARTE

SALGADOS - 1° OPQAO

Misto quente com requeijdoDanish de presunto e queijoFolhado
de azeitonaFolhado de queijoPdo de Beijo (vg)Quiche de alho-
poré e queijoPdo de milho com peito de peru e cream
cheesePdo australiano com ricota curada compota de cebola e
atumBaguete integral com pasta de tomate seco, queijo prato e
pesto de rdculaBaguete com himus de cenoura, tomate assado
e rucula (vg)Ciabatta com himus de beterraba, tapenade de
azeitona e queijo vegano (vg)

BR L 7 Peritem

SALGADOS - 2° OPCAO

Folhado de frango caipiraPao de batata com cheddarQueijo
minas quente com azeite extra virgemP3do com queijo vegano
com pasta de caju quente (vg)Mini quiche de queijo emmental
com baconFolhado de parmesdo trufadoBagel com salmdo,
creme azedo e cebola roxaFoccacia com presunto cru, pesto de
tomate e riculaCroissant com queijo minas frescoCiabatta de
manjericdo com queijo vegano e vegetais gralhados (vg)Baguete
integral com mucarela de bufala, pastrame e mix de folhas

BR Lg Per item

Variedade de produtos disponiveis durante os intervalos da manhé e da tarde. Prego por pesssoa, minimo de 20 pessoas Taxa de 13% do servigo é

aplicada

BRIGADEIRO CL&SSICO DE COLHER

TARTELETTE DE LIM3O OU MARACUJ4



Brigadeiro classico de colher - Pequena (30 unidades) | BRL103

FINANCIER DE CHOCOLATE OU FRUTAS VERMELHAS

Financier de chocolate ou frutas vermelhas - Pequena (30
unidades) | BRL132

Financier de chocolate ou frutas vermelhas - Média (50 unidades)
| BRL222

Financier de chocolate ou frutas vermelhas - Grande (90
unidades) | BRL396

FOLHADO SALGADO DE AZEITONA

Folhado salgado de azeitona - Pequena (30 unidades) | BRL60

VARIEDADE DE BOLOS, COOKIES BRASILEIROS OU
MINIMUFFINS

Variedade de bolos, cookies brasileiros ou minimuffins - Pequena
(20 unidades) | BRL86

Variedade de bolos, cookies brasileiros ou minimuffins - Média
(40 unidades) | BRL150

Variedade de bolos, cookies brasileiros ou minimuffins - Grande
(60 unidades) | BRL223

MINICROISSANTS

Minicroissants - Pequena (20 unidades) | BRL66

Tartelette de limdo ou maracujé - Pequena (30 unidades) |
BRL176

PROFITEROLES DE BAUNILHA COM CHOCOLATE AO
LEITE

Profiteroles de baunilha com chocolate ao leite - Pequena (30
unidades) | BRL132

Profiteroles de baunilha com chocolate ao leite - Média (50
unidades)) | BRL222

FOLHADO SALGADO DE QUEIJO PARMESa0O

Folhado salgado de queijo parmesdo- Pequena (30 unidades) |
BRL60

Folhado salgado de queijo parmesdo - Média (50 unidades) |
BRLY9

Folhado salgado de queijo parmesao - Grande (90 unidades) |
BRL161

BROWNIES

Brownies - Pequena (20 unidades) | BRL140

DANISH DE FRUTAS

Danish de frutas - Pequena (20 unidades) | BRL90



BANDEJA DE FRUTAS FATIADAS BANDEJAS DE SANDUICHES

Bandeja de frutas fatiadas - Pequena (aprox. 1 kg) | BRL79 BANDEJAS DE SANDUICHES - Pequena (20 unidades) | BRL111
................................................................................................................ PreSUntOy Coa{hada Secay quelJO emmental, tomate e m‘X de
Bandeja de frutas fatiadas - Média (aprox. 2 kg) | BRL118 folhas Peito de frango defumado com requeijdo Croissant de

presunto e queijo prato Danish de presunto e queijo

................................................................................................................ BANDEJAS DE SANDUICHES - Média (40 unidades) | BRL213
Presunto, coalhada seca, queijo emmental, tomate e mix de
folhas Peito de frango defumado com requeijdo Croissant de
presunto e queijo prato Danish de presunto e queijo

BANDEJAS DE SANDUICHES - Grande (60 unidades) | BRL293
Presunto, coalhada seca, queijo emmental, tomate e mix de

folhas Peito de frango defumado com requeijdo Croissant de
presunto e queijo prato Danish de presunto e queijo

BANDEJAS DE SANDUICHES DE SALMAO CURADO P30 DE QUEIJO OU MINICOXINHA
COM CREAM CHEESE PZo de queijo ou minicoxinha - Pequena (20 unidades) | BRL96

Bandeija de sanduiche salm&o curado com cream cheese -
Pequena (20 unidades) | BRL224

Bandeija de sanduiche salméo curado com cream cheese -
Média (40 unidades) | BRL413

Bandeija de sanduiche salmédo curado com cream cheese -
Grande (60 unidades) | BRL599

MINIPaO DE BATATA OU MINIQUICHE

Minipdo de batata ou miniquiche - Pequena (20 unidades) | BRL176

Prices are subject to 13% taxable service charge

A LA CARTE BEBIDAS

Uma variedade de bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas estdo disponiveis durante todo o dia. Preco por jarra de 1L Taxa de 13% do servigo é aplicada

BEBIDAS NAO ALCOOLICAS SUCOS ESPECIAIS (ESTAcAO - ESCOLHER TRéS
AGUA 300 ML | BRL14 Per Bottle SABORES | 30 MIN DE SERVIGO)



TERMICA DE CHA | BRL46 Per 1L-pitcher

SUPER FIT (ESTAGAO - ESCOLHER TRéES SABORES |
30 MIN DE SERVICO)

Sistema imunologico - laranja, abacaxi, maca e gengibre

Balanceado (n) - banana, suco de laranja, espinafre, cacau em
po, leite de soja e améndoas moidas

Vegan saudéavel (n) - banana, suco de laranja, morango, folhas de
horteld, leite de soja e améndoas moidas

BR L55 Per Person

Prices are subject to 13% taxable service charge

Relaxante - maracujg, beterraba e couve

BR L50 Per Person

CREMES DE FRUTAS BRASILEIRAS (ESTAGAO -
ESCOLHER TRéS SABORES | 30 MIN DE SERVI¢O)

Maracuja, leite condensado e frutas exdticas

BR L24 Per Person

BUFFET DO DIA

Parte do cardépio do dia do Hyatt, nosso almoco do dia foi projetado para facilitar o planejamento do seu evento - e € a escolha sustentével também!



Nosso Chef selecionou menus para cada dia para fornecer variedade e garantir que ndo estamos repetindo op¢es. Minimo de 20 pessoas, Preco por
duas horas de servigo Para horas adicionais, serd cobrado 50% adicional, por pessoa, por hora Por pessoa Taxa de 13% do servigo é aplicada Inclui
mesa de café e chd

DAILY BUFFET

2 tipos de pdes

BR Ll 8 7 Per person

Prices are subject to 13% taxable service charge.

BUFFET DO CHEF 'S

O buffet oferece estagdo de saladas em que sempre uma das op¢des ¢ individual, reduzindo o disperdicio. Além disso, 0 menu possui algumas estagdes
ao vivo, onde proporcionamos a intera¢ao entre os Chefs e os clientes que finalizam alguns dos pratos no momento do servigo. O nimero ao lado do
tipo de prato expressa a quantidade que pode ser selecionada Minimo de 20 pessoas Preco por duas horas de servigo Para horas adicionais, sera
cobrado 50% adicional, por pessoa, por hora Por pessoa Taxa de 13% do servico € aplicada Inclui mesa de café e cha

PAES SALADAS (3)

Focaccia Salada de arroz selvagem com pupunha, damasco, salsdo, azeite,
................................................................................................................ p|meﬂta rOSa e améndoas (\/)

Péo de gr‘éos ................................................................................................................
................................................................................................................ Salada defrutosdo marcom rabaﬂete Crocaﬂte’ ewa_doce e

ervilha torta (If)

Salada de alcachofra, pepino, queijo de cabra e azeitonas pretas
marinadas com ervas frescas (v)

Salada de grao-de-bico com peixe curado, cebola roxa,
pimentdes e ervilha fresca (If)

Salada de quinoa com castanha-do-para, cenoura, pepino,
repolho roxo e brocolis (v)

Salada de massa trofie com provolone, azeitonas, pimentdo
vermelho, manjericdo e camardo ao forno (If) (g)



CONDIMENTOS & MOLHOS

Parmesao | Bacon | Croltons | Azeitonas marinadas | 5
condimentos Molho francés | Molho do dia | Molho mostarda
Azeite de oliva | Vinagre balsédmico | Vinagre de vinho branco e
tinto Tabasco

Salada de espinafre com frango defumado, semente de linhaga,
couve-flor marinada com iogurte grego (If)

Salada de legumes grelhados com pesto de tomate fresco e
nozes tostadas

Salada de Roast Beef com mix de folhas verdes, tomate confit,
picles de cebola roxa ao molho caeser e lascas de parmesdo

Salada de palmito e tomate-cereja, ricota e ervas ao molho de
azeite de limao (v)

Salada Panzanella, tomates, pepino, manjericao, focaccia, molho
de vinagre de vinho tinto (v)

Nicoise com batata, vagem, tomate, atum, pimentdo e ovo de
codorna (g)

Salada de bacalhau, tomate, cebola-roxa, pimentdo assado,
azeitonas pretas e alcaparras (g)

Cevada, queijo minas padrdo, tomate, avocado, castanha,
horteld e rabanete (v)

Salada de mix de folhas, abacate, laranja, aspargos e améndoas

v)

PRATOS PRINCIPAIS (2)

Filé de pirarucu com chermoula de pimentdo e coentro

Filé de Saint Peter ao molho cremoso com mexilhdo e camardes
no azeite

Filé de coxa de frango em crosta de parmesdo e ervas ao
bechamel e alho-poro

Supremo de frango com recheio de ricota e bacon ao molho de
mostarda antiga

Contra-filé assado em baixa temperatura ao campanha com



MASSA OU RISOTO (1)

Penne ao pomodoro e tapenade de azeitonas

APPETIZERS (2)

Pupunha e cogumelos ao vinho Chardonnay e sementes de
coentro (v)

balsdmico

Picanha de suina defumada com vinagrete de cebola-roxa e
pimenta biquinho

Galeto ao forno com especiarias sobre fejjdo-fradinho e molho
campanha

Filé de salmdo grelhado ao limdo e manteiga com salte de erva-
doce

ACOMPANHAMENTOS (2)

Vegetais salteados (v) (g)

v

SOPA (1)

Sopa de abdbora assada, pesto de manjericdo (v)

Sopa de tomate assado, crolton de tapenade de azeitonas



Caprese - tomates e mucarela com pesto de manjericao (v)

Ceviche de peixe branco, leite de coco, cebola-roxa, batata-doce,
pimentdes, milho crocante e limado galego

Rosbife de maminha com pasta de pimentdo vermelho
(Muhammara) e alcaparroes

Laminas de pupunha marinadas com meldo, figos e frutas secas

(v) (g)

Rillette de salmdo com picles de pimenta-jalapenho e cebolinha
com creme azedo

Carpaccio de carne, queijo parmesdo e molho de cebola
caramelizada com mostarda

SOBREMESAS

Torta de limdo com merengue italiano

negras (v)

OPCAO DE PRATO PRINCIPAL COM ADICIONAL DE

Bacalhau a portuguesa no azeite, pimentdes, batatas, cebola

Namorado em crosta de gergelim ao vinagrete de shoyu com
mexilhdes

Filé de salmdo com presunto de Parma, ao limdo siciliano e
aspargos

Filé mignon grelhado ao corte com salteado de cogumelos
silvestres ao demi glace

Picanha assada inteira com manteiga de alho, salsa e farofa de
banana

Paleta de cordeiro braseada ao molho provengal, azeitonas,
tomate e castanha-do-para



Panacotta de capim-santo e compota de frutas vermelhas BRL49 per itern

BUFFET DO CHEF
BRLZ26 Per person

Prices are subject to 13% taxable service charge

MENU DE FEIJOADA

Nossos buffets tematicos criam uma sinergia gastrondmica com os clientes e oferecem diversidade cultural com diferentes tipos de menus. Prazo

minimo para solicitacdo: 5 dias Uteis Minimo de pessoas: 50 Taxa de 13% do servico é aplicada Estagdo ao vivo de leitéo a pururuca | RS 50 por pessoa

PAES SALADAS



Pdes caseiros e manteiga Salada de abdbora com jilo, camardo, coentro e cebolinha

Pupunha assada com campanha, julienne de erva-doce e
castanha tostada (n)

Salada de milho com frango desfiado, cogumelos, cenoura e
ervilha fresca

CONDIMENTOS & MOLHOS FEIJOADA COMPLETA

Azeitonas marinadas | Tomate seco | Ovo de codorna | CroQtons | Carne-seca
Coﬂd\mentOS|BaCOﬂ Crocal’]te\/\ﬂagy’etedeI|m50|Molhode ................................................................................................................
ervas | Vinagrete de tomate e cebola Azeite de oliva extra virgem | Lingua

Vinagre balsdmico | Vinagre devinho branco e tinto

SOBREMESAS



Frutas da estagdo fatiadas

BR L25 7 Per person

Prices are subject to 13% taxable service charge

MENU BRASILEIRO

Nossos buffets tematicos criam uma sinergia gastronomica com os clientes e oferecem diversidade cultural com diferentes tipos de menus. Prazo

minimo para solicitagdo: 5 dias Uteis Minimo de pessoas: 50 Taxa de 13% do servico é aplicada Estagdo ao vivo de picanha ao corte | RS 50 por pessoa

PAES

P3o francés e pdo de linguiga

SALADAS & CONDIMENTOS

Tomate | Pepino | Condimentos | Ovo de codorna | Azeitonas
verdes marinadas Azeite extra virgem | Vinagre balsédmico |
Vinagre de vinho tinto e branco

ENTRADAS

Salada de feijdo-manteiguinha, camardo e vinagrete de coentro

Cuscuz paulista com agafrdo-da-terra, camardo, sardinha e ovos

(1f)

Pupunha assada com castanhas, rabanete crocante, limdo
galego com especiarias (v) (n)

QUEIJOS & CHARCUTARIA

3tipos de queijo mineiro



Doce de leite

PRATOS PRINCIPAIS SOBREMESAS

Costelinha de porco assada com canjiquinha mineira e couve Frutas da estacdo fatiadas

CHSDY
................................................................................................................ Bﬂgade"fo de Colher

Mam‘nha aSSada mo a“,]O C’(Ocante e plmemta*rosa) {arofa de ................................................................................................................
bacon e ovo Beijinho de colher

Filé de pirarucu ao molho campanha de pimenta-biquinho, Cocada de forno com doce de leite

frofade banana
................................................................................................................ Pudim de leite

Bobodecamariona moranga (I}
................................................................................................................ Ambrosia com canela

Galinhadacaipirad mingira
................................................................................................................ Quindim

Raizes assadas, inhame, batata-doce roxa e mandioguinha no
azeite (v) (g)

Mandioca assada com manteiga de garrafa (v) (g) BRL257Perperson

Prices are subject to 13% taxable service charge

MENU ITALIANO

Nossos buffets tematicos criam uma sinergia gastrondmica com os clientes e oferecem diversidade cultural com diferentes tipos de menus. Prazo
minimo para solicitacdo: 5 dias Uteis Minimo de pessoas: 50 Taxa de 13% do servico é aplicada Estacdo ao vivo de stinco tradicional | RS 50 por pessoa

PAES ENTRADAS
Pdo ciabatta, focaccia e grissini Panzanella de tomate, cebola e pepino com vinagrete de vinho
................................................................................................................ t\ﬂto <v)

Salada de trofie com ricota curada, vagem, lim&o siciliano e
azeite (v)

Salada de alcachofra, erva-doce ao balsamico com lulas
salteadas

Carpaccio de carne, lascas de parmesédo, ricula e molho de
mostarda antiga (g)



SALADAS & CONDIMENTOS QUEIOS & CHARCUTARIA

Folhas da estacdo Salame italiano

Caponata de berinjela | Vegetais grelhados | Azeitonas marinadas Presunto de Parma

| Condimentos Molho italiano [Molho de limdo siciliano Azeite
extra virgem | Vinagre balsémico| Vinagre de vinho tinto e branco Queijo grana padano

PRATOS PRINCIPAIS SOBREMESAS

Peixe do dia em papillote, erva-doce, tomate, azeitonas Tiramisu classico

Saltlmboccacommame‘gadesama CrostatadeaméndoascomCaldadebaumlha .................................
Frango s cagadoracom cenours, bacon ecogumelofresco onscotadefrutasvermelnas
LasanhatradmonalabO{Onhesa ......................................................... Perasaovmhomtoebranco ..............................................................
Penne so molho de i toscana sementedeenadoce  Zeppoledebanihacomeerdas
Alméndegas talianas a0 molho sugo com pesto demanjericio Cannolidelimosicianocompisache.
)

................................................................................................................ BRL257/DE’/"p€f’SO/7

Prices are subject to 13% taxable service charge

MENU AMERICA LATINA

Nossos buffets tematicos criam uma sinergia gastrondmica com os clientes e oferecem diversidade cultural com diferentes tipos de menus. Prazo
minimo para solicitacdo: 5 dias Uteis Minimo de pessoas: 50 Taxa de 13% do servico é aplicada Estagéo ao vivo de ceviche de frutos do mar | RS 50 por

pessoa
PAES ENTRADAS
Pao de cereal e pao de milho Guacamole e nachos (v) (g)

SALADAS & CONDIMENTOS QUEIOS & CHARCUTARIA



Salada de quinoa com cebola, rabanete e salsa verde

Salada de repolho roxo e branco com frango, maionese verde e
tomate

Lombo de porco desfiado com milho, pimenta dedo-de-mocga,
manga e coentro

Tomate | Pepino | Milho | Condimentos | Ovo de codorna |
Azeitonas marinadas Azeite extra virgem | Vinagre balsamico |
Vinagre de vinho tinto e branco

PRATOS PRINCIPAIS

Bife de chorizo ao chimichurri

Prices are subject to 13% taxable service charge

Queijo da canastra

SOBREMESAS

Frutas da estacdo fatiadas

BR L25 7 Per person



MENU

Os menus possuem novas apresentagoes, com linhas assimétricas, cores e sabores marcantes, assim como a cidade de Sao Paulo. Preco por pessoa,

por prato Taxa de 13% do servico é aplicada Inclui pdo e manteiga e estagdo de café, cha

ESCOLHA UM PRATO DE CADA SECAO

Entrada ou salada, prato principal e sobremesa | BRL236 Per
Person

Entrada ou salada, massa ou risoto, prato principal e sobremesa |
BRL273 Per Person

Salada ou entrada, 2 op¢des de prato principal e sobremesa
BRL284 Per Person

ENTRADAS

Salm&o semidefumado, minialface romana, picles de cebola roxa
com vinagrete de banana e coulis de manga

Burrata cremosa, texturas de tomates, farofa de azeitona, ricula
e touille de focaccia (g)

Pirarucu curado com 6leo de cumaru, aspargos, homus de

SALADAS

Salada de pato defumado com mesclun de folhas, ameixa fresca
confitada, laranja ao molho de iogurte e dill

Salada de pupunha com tartar de alcachofra, maca, ricula,
rabanete e vinagrete de caju com castanha-do-para (v) (g) (n)

Legumes grelhados com tofu, tomate-cereja, folhas frescas,
reducdo de saqué com shoyu e limao galego (v)

Nicoise com batata, vagem, tomate, atum, pimentdo e ovos de
codorna, vinagrete de azeitonas pretas e mix de brotos

Salada de frutos do mar marinados, tabule de quinoa e mix de
ervas com azeite de limdo siciliano (If)

Salada de aspargos, mix de folhas, atum selado, tomates
assados, molho de fromage blanc e horteld com azeite de oliva

Salada de pupunha assada, tomate-cereja, laranja, mix de folhas,
cebola roxa, camarodes picantes e brotos

MASSAS E RISOTOS

Risoto de abdbora defumada, queijo provolone com farofa de
castanhas e azeite verde (v)

Risoto de arroz-negro com minilegumes organicos e espuma de
acafrao (v)

Risoto de cogumelo silvestres ao azeite de trufa com tostada de



cenoura e reducdo de frutas vermelhas

Massa filo com queijo de cabra, mix de folhas, vinagrete de
melaco de cana e pé-de-moleque (v)

Carpaccio de carne com molho de mostarda antiga, alcaparras,
salada de ricula, parmesdo em lascas e azeite de trufa com
crocante de arroz (g)

Quiche de alho-poré com cebola caramelizada, queijo
emmental, folhas verdes e pesto de ervas (g)

Quiche de brécolis com queijo de cabra, folhas verdes e reducdo
de balsédmico (v) (n)

Carpaccio de pupunha, tartar de cogumelos, mix de folhas, crispy
de arroz-negro com redugdo de laranja e especiarias (v)

Tataki de atum, molho de cogumelos, alho-pord defumado,
tomate-cereja confitado em shoyu, mix de brotos e gengibre

PRATOS PRINCIPAIS

Galeto ao forno com vegetais, molho de vinho branco com
especiarias

Filé de namorado com ratatouille ao provencal, salada de ricula
com tapenade

Filé de salmdo, molho de anis-estrelado e laranja, risoto de arroz-
negro organico, tomate e aspargos verdes (g)

Filé de pirarucu em crosta de farinha de uarini e jambu, puré de
mandioquinha ao molho de tucupi e erva-doce

Maminha braseada com tomate confit, risoto de parmesdo,
ricula fresca e farofa crocante (g)

Filé de salmdo, linguine de pupunha e vegetais, molho cremoso
de ervas e nori crocante

Ballotine de coxa de frango, recheada com castanhas-do-para e
cogumelos, puré de mandioquinha, cebolinha glaceada (n)

Filé de pescada amarela ao forno, puré de banana-da-terra,
molho cremoso de limdo-cravo e picles de maxixe

Bife de chorizo defumado a baixa temperatura ao corte, com
batata gratin Dauphinois, ao molho poivre e picles de mostarda

Filé mignon, vagem crocante envolto em Parma, puré de inhame
e roti flambado com cachaga

Ciabatta (vg)

Tortelli de brie com nozes ao consomé de tomate fresco e
reducdo de balsamico (g)

Agnolotti recheado de ricota e lascas de limao, molho cremoso,
manjericdo (v)

Ravidli de mugarela de bufala e manjericao com azeitonas
crocantes ao molho de tomate (v)

SOBREMESAS

Profiterole com crosta de canela, sorvete de doce de leite e
cremeinglés

Torta de maga com améndoas, compota de frutas vermelhas e
sorvete de creme

Mousse de coco, calda de maracuja e manga e crumble de
chocolate

Cheesecake, compota de frutas vermelhas com manjericdo e
sorvete de morango

Bolo sacher, mousse de chocolate meio amargo, sorvete de
pistache e coulis de frutas vermelhas

Entremet de caramelo e flor de sal, banana flambada, nougatine
de améndoas e creme inglés de baunilha

Bavaroise de café, biscuit de joconde, nougatine de améndoas e
cremeinglés

Bolo de chocolate gianduia, mousse de aveld, chantilly de
chocolate ao leite e sorbet de framboesa



Vacherin de maracuja com frutas frescas

ADICIONAIS SOPAS

Filé de robalo, puré de mandioguinha, molho acidulado de Sopa de cenoura com gengibre e cro(itons de pdo de milho (If)
vermute e azedinha na zeste de bottarga (g)

Coxa e sobrecoxa de pato confitadas, molho ao vinho do Porto e Creme de batata e alho-pord com crispy de bacon

pe’({ume de Ia’,anJa’ puré de batata amaﬂ‘[elgada) Ceﬂoul’a ................................................................................................................
orgénica caramelizada com melaco Sopa de abdbora defumada, azeite verde e tostada de focaccia
................................................................................................................ v) () (n)

Denver B{ack Angus aSSadO ao COrte, gfatlr] de batata} fa’,ofa ................................................................................................................
trufada com demi-glace de ervas finas Creme de palmito pupunha, torrada de parmesdo e urucum (v)
Medalho de paleta de cordeiro assada a baixa temperatura no Creme de mandioquinha com azeite de pimenta calabresa

seu suco, crosta de ervas, cuscuz de semolina com legumes, cogumelo shimeji salteados com bacon e cebolinha
ameixassecas, castanhas e horteld
................................................................................................................ Sopa de cebola com conhaque, queijo emmental e crolitons
Medalhio de pernil de vitela braseado, puré de batata-doge e
fonduta de queijo ao molho bordelaise BRL24 per item

BRL60 Per item

Prices are subject to 13% taxable service charge

-

MENU

Nossos lunch boxes sdo personalizéveis e faceis de servir, basta escolher as opgdes que deseja oferecer aos seus participantes. Ideal para participantes

que vdo ao aeroporto ou almogam nas salas de reunides. Precos por pessoa, inclui uma garrafa de dgua ou um refrigerante Taxa de 13% do servigo é
aplicada



LUNCH BOX

Entrada e principal ou principal e fruta ou sobremesa | BRL100
Per Person

PRINCIPAIS

Ciabatta, presunto de porco cozido, tomate, alface, ovo e queijo
emmental

Baguete com carne bovina, molho de semente de mostarda,
compota de cebola e cogumelos paris

Sanduiche de peito bovino, cebola, tomate seco, bacon e relish
de queijo azul

Ciabatta, salmdo defumado, cebola-roxa, alcaparras e creme
azedo

Wrap de frango marinado com maionese de curry, maca assada,
abacate, tomate e minirrdcula

Salada de massa integral, atum, avocado, tomate, ricula,
manjericao, uvas

Baguete, ricota, cogumelos Paris salteados, rlcula e tomate seco

ENTRADAS

Salada de arroz selvagem crocante com pupunha, damasco,
salsdo, azeite e pimenta rosa (v)

Salada de grao-de-bico com peixe curado, cebola roxa e ervilha
fresca (If)

Salada de quinoa com castanha-do-para, cenoura, repolho roxo
e brécolis (v)

Salada de massa com provolone, azeitonas, pimentdo vermelho,
manjericdo e camardo ao forno (If) (g)

Nicoise com batata, vagem, tomate, atum, pimentdo e ovo de
codorna (g)

Batata-doce e abdbora japonesa grelhadas, queijo marinado
com azeite de oliva, tomate, cebola e molho de lim&o (v)

Salada de sete grdos, legumes organicos, molho de liméo e
azeite de oliva (v)

SOBREMESAS

.

Tartelete de mousse de maracuja



FRUTAS

Fruta inteira (banana, macga ou pera)

Prices are subject to 13% taxable service charge

MENU

Ideal para um almogo / jantar em pé onde no buffet montamos pequenos pratos ou bowls. O cardapio inclui saladas, entradas, sanduiches, massas e

sobremesas Minimo de 20 pessoas Preco por pessoa para duas horas de servico Taxa de 13% do servigo € aplicada Este servico é realizado em pé
Inclui mesa de café e ché E possivel trocar as duas opcoes de sanduiches por prato principal sem custos extras

ALMOCO EXECUTIVO PAES

2 saladas, 1 entrada, 1 sanduiche, 1 massa ou risoto, 2 Selecdo de 2 pdes do dia

sobremesas | BRL152 Per person

2 saladas, 1 entrada, 2 sanduiches, 1 massa ou risoto, 2
sobremesas | BRL168 Per person

SALADAS CONDIMENTOS & MOLHOS

Ratatouille, manjericdo e orégano (v) (g) Azeite virgem extra | vinagre de vinho tinto e branco | vinagre
................................................................................................................ balsém‘co ‘ AZG\tOHaS marlnadas | tomateS SeCOS aO SOI ‘

Salada tailandesa de frango e menta, harussame, manga, kani, legumes grelhados | tomates | pepino Curativo francés
Cebola,’roxa, tomate e V‘nagrete de Shoyu ................................................................................................................

Panzanella, tomate, pepino, manjericdo, cebola-roxa, crolitons
de focaccia e molho de vinagre de vinho tinto (v)



Berinjela assada, tomate, cebola e salsinha, limdo e azeite de
oliva (v) (g)

Salada de legumes grelhados com pesto de tomate fresco e
nozes tostadas

ENTRADAS

Couve-flor estilo grego ao vinho Chardonnay, sementes de
coentro (v)

(v)

Ceviche de caju, banana verde, pimentdo, cebola-roxa, tomate e
coentro (v)

.

Ceviche de peixe branco, leite de coco e maracuja

SANDUICHES

Ciabatta, tomate, pepino, queijo emmental, horteld e tapenade
de azeitonas pretas (v)

Wrap de ricota e cebolinha, tomate, castanha-do-para torrada e
salada de rucula (v)

Wrap de frango marinado, maionese de curry e macd, cebola-
roxa, tomate, rabanete e folhas

MASSAS E RISOTOS

Penne com molho de tomate e tapenade de azeitonas

Nhogque de espinafre com molho bechamel e castanha-do-paré
torrada

Tortelli de mussarela com molho de tomate e tapenade de
azeitonas (v)

SOBREMESAS

Torta de limdo com merengue italiano



Sanduiche de lombo bovino, baguete, molho de semente de
mostarda, geleia de cebola-roxa e cogumelos salteados

Sanduiche de peito bovino, cebola, tomate seco, bacon e molho
de queijo Azul

OPCAO DE PRATO PRINCIPAL ADICIONAL

Moqueca de peixe a moda baiana com arroz branco

BR L35 Per item

Prices are subject to 13% taxable service charge

Mousse de chocolate meio amargo

SOPA

Sopa de milho (v)

BR L.Z 6 Per item

OPEN BAR

Baseado no conceito "Sabor na Experiéncia," nossos pacotes de bebidas oferecem uma ampla variedade de op¢oes, desde coquetéis classicos e

autorais até vinhos criteriosamente selecionados, destilados premium e bebidas sem alcool artesanais. Temos op¢des de pacotes completos com



todas as opgdes de bebidas inclusas ou vocé pode personalizar, de acordo com a necessidade do evento. Minimo de 20 pessoas 2 horas de servico A
partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Taxa de 13% do servigo é aplicada

OPEN BAR STANDARD OPEN BAR |

Agua mineral Cerveja budweiser

2Up05deSUCOdefrUtaS ....................................................................... Espumame\/lap‘ana .............................................................................
Remgerames WhlSkyRedLabel ..................................................................................
BRL48PQW%O” Tewllamsecuervo&lver ...................................................................

Refrigerantes

BRL.Z3 / Per person
OPEN BAR I OPEN BAR I
Espumante Chandon Cachaca Espirito de Minas
Wh‘SkyJaCkDamels ChampagneMoetChandon .................................................................
VOdkaAbSOIUt WhISkyJOhnmewalkerB{aCkLabel ....................................................
Tequ‘laJosecueWOSMver VOdkaKetelone ...................................................................................
BacardlorORum .................................................................................... RumHavanaganos ..............................................................................
GmAﬂamlS Teqwlajosecuervooro ......................................................................
CaChagaHyau GmTanqueray .......................................................................................
CeweJaElsenbahn CeweJaHemeken ..................................................................................
vthTmtOArgemOMa{bec vmhoBrancocatenacmrdomay ......................................................
vthBramoTomlcobPmotGrlglo vthTmtORloJacmanza .....................................................................



2 tipos de suco de frutas sucos de frutas

BR L_Z 68 Per person BR LZ _Z 0 Per person

Prices are subject to 13% taxable service charge

Personalize seu pacote e adicione as opcoes abaixo

Baseado no conceito "Sabor na Experiéncia," nossos pacotes de bebidas oferecem uma ampla variedade de op¢des, desde coquetéis classicos e
autorais até vinhos criteriosamente selecionados, destilados premium e bebidas sem &lcool artesanais. Temos opgGes de pacotes completos com
todas as opgdes de bebidas inclusas ou vocé pode personalizar, de acordo com a necessidade do evento. Minimo de 20 pessoas 2 horas de servico A
partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Taxa de 13% do servigo ¢ aplicada

CUSTOMIZE YOUR PACKAGE BY ADDING THE OPTIONS

Cerveja standard | BRL20 Per Person
Cerveja Budweiser

Cerveja premium | | BRL27 Per Person
Cerveja Eisenbahn

Cerveja premium Il | BRL33 Per Person
Cerveja Heineken

Vinho standard | BRL46 Per Person
Punti Ferrer Cabernet Sauvignon & Punti Ferrer Chardonnay

Vinho premium | | BRL59 Per Person
Argento Malbec & Tonicola Pinot Grigio

Vinho premium Il | BRL99 Per Person
Rioja Crianza & Catena Chardonnay

Whisky standard | BRL36 Per Person
Red Label

Whisky premium || BRL63 Per Person
Jack Daniels

Whisky premium Il | BRL74 Per Person
Black Label

Espumante standard | BRL46 Per Person
Viapiana Brut

Espumante premium | BRL59 Per Person
Chandon Brut

Champagne | BRL204 Per Person



Moét Chandon Brut

Prices are subject to 13% taxable service charge

i
A N EE

¥

ITENS

Nossos aperitivos pequenos e de dar dgua na boca sdo melhor servidos durante uma recepgdo antes do jantar. Oferecemos uma variedade de opcdes

frias e quentes para seus participantes desfrutarem. A partir da segunda hora: 50% adicional, por pessoa por hora Taxa de 13% do servico é aplicada

OPCOES FRIAS

Cogumelos marinados ao ponzu com crocante de harussame (v)

Pupunha com mostarda antiga azeite verde e rabanete crocante

(v)

Mousse de gorgonzola sobre péo de especiarias e redu¢do do
porto (v)

(g

Homus de cenoura com pdo sfrio tostado e tapenade de
azeitona preta (v)

Espuma de mucarela de bifala com tomate-cereja e pesto de
manjericdo (v) (g)

Salmao meio defumado, farofa de azeitonas e maionese de
wasabi

Crocante de tapioca, salmdo marinado, chutney de maca verde,

OPCOES QUENTES

Creme de mandioquinha com pesto e queijo coalho (v) (g)

Minimaravilha de risoto com ervas, azeite trufado e mucarela de
bufala (v)

Rolinho primavera de camardes, copa lombo com molho de
tomate e laranja picante



ovas de peixe voador e brotos de coentro

COQUETEIS

5 opgOes de canapé, entre quentes e itens frios | BRL92 Per person
Minimo de 20 pessoas

Prices are subject to 13% taxable service charge

OPCOES ADICIONAIS

Minicoxinha de frango com Catupiry

Nossos aperitivos pequenos e de dar dgua na boca sdo melhor servidos durante uma recepgdo antes do jantar. Oferecemos uma variedade de opgbes

frias e quentes para seus participantes desfrutarem. A partir da segunda hora: 50% adicional, por pessoa por hora Taxa de 13% do servico é aplicada

OPCOES FRIAS

Ceviche de caju e prosciutto de magret de pato

BRL25 rer person, per unit, per hour

OPCOES QUENTES SERVIDAS EM BOWL

Risoto de abdbora caramelizada, castanha-de-caju e brotos (v)

OPCOES QUENTES

Pulled pork - carne de porco braseada e desfiada ao estilo
asiatico, picles de repolho roxo e minip&o pretzel

BR L25 Per person, per unit, per hour



Pirarucu, crosta de jambu e tucupi

BR L35 Per person, per unit, per hour

Prices are subject to 13% taxable service charge

ESTACAO BRASILEIRA

Conhega nossa estacdo com alguns pratos tipicos do nosso pais. Minimo de 40 pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo

minimo para solicitagdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servico é aplicada

ESTACAO BRASILEIRA

Bob¢ de frutos do mar servido na moranga



BRL83 witn canapés
BRLI100 vihout canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

ESTACAO DE QUEIJOS

Nessa esta¢do vocé poderd desfrutar de queijos artesanais da estagdo junto com maravilhosas guarni¢es. Minimo de 40 pessoas A partir da segunda
hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitacao: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servigo € aplicada

QUENOS

5 tipos de queijos artesanais da época, uvas, figos e aipo

BRL69 wien canapés
BRLE3 without canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

PlZ/ZA

Delicie-se em nossa estagdo de pizzas: ingredientes frescos e sabores que encantam o paladar. Uma festa de autenticidade em cada fatia. Minimo de 40
pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitagdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servico é aplicada

PIZZA ESCOLHA 2 SABORES

Toscana



Vegetais grelhados: abobrinha, tomate, brécolis e queijo vegano

BRL53 with canapés
BRL64 vithout canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

JAPONESA

Deslumbre-se em nossa estagdo japonesa: sashimi fresco, niguiri impecével e uma fusdo de sabores que transportam vocé para o Jap&o. Minimo de 40
pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitagdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servico € aplicada

JAPONESA

Sashimi de atum, salmdo e peixe branco do dia

BRL129 witn canapés
BRL154 without canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

BRUSCHETTA

Seus convidados poderdo criar a sua prépria bruschetta com maravilhosos acompanhamentos com sabores auténticos. Minimo de 40 pessoas A partir
da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitacdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servigo é aplicada Com opg¢do de pdo sem
gliten a escolha

BRUSCHETTA

Berinjela caponata | Abobrinha grelhada | Tomate com manjericdo



BRL49 wien canapés
BRL59 without canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

CEVICHE

Descubra a frescura do mar em cada porgao na nossa estagdo de ceviche. Cortes impecaveis, temperos exoticos e uma explosdo de sabores
refrescantes. Minimo de 40 pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitagdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do
servico é aplicada

CEVICHE

Ceviche de peixe de anzol, salmdo e peixe branco do dia

BRL58 with canapés
BRL69 viithout canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

POKE

Explore a explosdo de frescor e criatividade na nossa estacdo de poke. Combinagdes Unicas, ingredientes frescos e o sabor do Havai em cada bowl.
Minimo de 40 pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitacdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servico é aplicada

POKE

Poke de salmdo exodtico com abacaxi, manga, pepino, edamame, arroz, shoyu com gengibre e alho

BRL57 witn canapés
BRL68 without canapés



Prices are subject to 13% taxable service charge

AO CORTE

Explore a exceléncia da nossa estagdo com frescor incomparavel e uma experiéncia gastronémica Unica. Minimo de 40 pessoas A partir da segunda

hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitacao: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servigo € aplicada

PEIXE-ESCOLHER UMA OP¢aO

Pescada em folha de bananeira, molho citrico e farofa de
castanha-do-para (v)

Salmado recheado com legumes em crosta de sal e molho
hollandaise

BRL70 witn canapés
BRL84 viithout canapés

RISOTO-DOIS SABORES a SUA ESCOLHA

Cogumelos silvestres trufados

BRL69 vitn canapés
BRLE4 without canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

FRUTOS DO MAR

CARNE- ESCOLHER UMA OP¢a0

Brisket defumado ao molho chimichurri, mostardas, raizes da
estacdo assadas (g)

Picanha assada a baixa temperatura com molho campanha e
minibatatas (g)

Filé mignon semidefumado, molho de pimenta-verde e puré de
batata classico

Pernil de cordeiro, puré de ervilha, maca glaceada ao demi glace
com menta

BRLEO witn canapés
BRL98 without canapés

MASSAS AQ VIVO FINALIZADAS NO PARMESAO

Selecdo de massas farfalle e penne com dois molhos a sua
escolha (v)

BRL54 viith canapés
BRL6E5 without canapés

Desfrute da frescura do oceano em nossa estacao de frutos do mar. Sabores exdticos, texturas delicadas e uma viagem culinéria irresistivel. Minimo de

40 pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por pessoa Prazo minimo para solicitacdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servico é aplicada

ICE BAR

GRELHADOS



Ostras de Florianépolis Lagosta ou cavaquinha

Camardes cozidos Camaroes
Lula Lula
MexilhOes Polvo

Molho de iogurte | Vinagrete de dill | Molho de shoyu com
pimenta e limd&es a francesa

BRL289 with canapés
BRL341 without canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

SOBREMESAS

Explore a criatividade e 0 sabor das nossas maravilhosas estacdes de sobremesa . Minimo de 40 pessoas A partir da segunda hora 50% adicional por
pessoa Prazo minimo para solicitagdo: 3 dias Uteis Taxa de 13% do servico é aplicada

CHOUX CREAM BRIGADEIRO

Profiteroles com casca de agUcar, recheados com mousse de Dois tipos de brigadeiros de colher

chocolate branco e calda de chocolate meio amargo

BRL53 W/Z»h Canapés ................................................................................................................
BRL6‘3 W/[hou[ Ca/']apés ................................................................................................................

BRL53 wien canapés
BRL63 without canapés

COCADA AO CORTE CASCATA DE CHOCOLATE
Variedade de cocadas, Coco, Abacaxi, Maracuja, Nozes Cascata de chocolate ao leite e branco | Frutas variadas | Sorvete
................................................................................................................ de C’,eme‘3coberturas

BRL53 With Canapés ................................................................................................................

BRL61 wien canapés
BRL63 without canapés
BRL 74 vithout canapés



AMEIXA MELBA

Tradicional com sorvete de baunilha, ameixas tostadas, calda de
frutas vermelhas e marshmallow

BRL47 vith canapés
BRL58 without canapés

Prices are subject to 13% taxable service charge

ESTACAO DE CHOCOLATE

Ramas, brigadeiros, trufas, placas de chocolate

BRL69 witn canapés
BRLE3 without canapés

OPEN BAR

Baseado no conceito "Sabor na Experiéncia," nossos pacotes de bebidas oferecem uma ampla variedade de op¢oes, desde coquetéis classicos e

autorais até vinhos criteriosamente selecionados, destilados premium e bebidas sem alcool artesanais. Temos opcdes de pacotes completos com

todas as opgdes de bebidas inclusas ou vocé pode personalizar, de acordo com a necessidade do evento. Minimo de 20 pessoas 1 hora de servico A

partir da segunda hora, 50% adicional por pessoa Taxa de 13% do servico é aplicada

OPEN BAR STANDARD

Agua mineral

BR L48 Per person

OPEN BAR |

Cerveja Budweiser



OPEN BARII

Espumante Chandon

BR Ll 68 Per person

2 tipos de suco de frutas

BR L.Z3 7 Per person

OPEN BAR I

Champagne Moét Chandon

BRLZ.Z0,0@/’,O@/’SON

Personalize seu pacote e adicione as opcdes abaixo

Baseado no conceito "Sabor na Experiéncia,” nossos pacotes de bebidas oferecem uma ampla variedade de op¢des, desde coquetéis classicos e

autorais até vinhos criteriosamente selecionados, destilados premium e bebidas sem alcool artesanais. Temos opcdes de pacotes completos com

todas as opgdes de bebidas inclusas ou vocé pode personalizar, de acordo com a necessidade do evento. Minimo de 20 pessoas 1 hora de servico A

partir da segunda hora, 50% adicional por pessoa Taxa de 13% do servigo ¢ aplicada

ADICIONE AS OP¢GES

CERVEJA STANDARD \ BRL20 Per Person, Per hour
Cerveja Budweiser

CERVEJA PREMIUM | \ BRL27 Per Person, Per hour
Cerveja Eisenbahn



CERVEJA PREMIUM II'| BRL33 Per Person, Per hour
Cerveja Heineken

VINHO STANDARD | BRL46 Per Person, Per hour
Punti Ferrer Cabernet Sauvignon & Punti Ferrer Chardonnay

VINHO PREMIUM | \ BRL59 Per Person, Per hour
Argento Malbec & Tornicola Pinot Grigio

Wine premium Il | BRL99 Per Person, Per hour
Rioja Crianza & Catena Chardonnay

Whisky standard | BRL36 Per Person, Per hour
Red Label

Whisky premium || BRL63 Per Person, Per hour
Jack Daniels

VINHO PREMIUM 1| | BRL74 Per Person, Per hour
Black Label

ESPUMANTE STANDARD | BRL46 Per Person, Per hour
Viapiana Brut

ESPUMANTE PREMIUM | BRL59 Per Person, Per hour
Chandon Brut

Champagne | BRL204 Per Person, Per hour
Moét Chandon Brut

Prices are subject to 13% taxable service charge

BAR DE DRINKS

Baseado no conceito "Sabor na Experiéncia,” nossos pacotes de bebidas oferecem uma ampla variedade de opg¢des, desde coquetéis classicos e

autorais até vinhos criteriosamente selecionados, destilados premium e bebidas sem alcool artesanais. Temos op¢des de pacotes completos com

todas as opgdes de bebidas inclusas ou vocé pode personalizar, de acordo com a necessidade do evento. Escolha até 3 drinks por pacote Minimo de 20

pessoas 1 hora de servico A partir da segunda hora, 50% adicional por pessoa Taxa de 13% do servico é aplicada

PACOTE DRINKS |

Caipirinha de vodka e saqué (3 opgles de frutas da estagdo) |
Vodka Smirnoff

PACOTE DRINKS Il

Caipirinha de vodka e saqué (3 opgOes de frutas selecionadas) |
Vodka Absolut



Kir Royal | Espumante Viapiana Kir Royal | Espumante Chandon

BRL72 per person BRLY7 per person

PACOTE DRINKS 1l

Caipirinha de vodka e saqué (3 opgBes de frutas selecionadas) | Vodka Ketel One

BRL.ZZS Per person

Prices are subject to 13% taxable service charge

DF Dairy Free €N Contains Nuts  GF Gluten Free  SF Contains Shellfish  VGN Vegan V Vegetarian



